
Provisan®

7 640122 785091 >Stabipan bloemmengsel

Instructies: u 500 g Provisan®-Stabipan bloemmengsel en 300 tot 350
ml water tot  soepel deeg kneden. v Het deeg afgedekt in een kom gedu-
rende 30 minuten bij kamertemperatuur laten rusten. w Plaats het deeg in
een ingevette bakvorm en laat het deeg nogmaals afgedekt rusten. x In de
voorverwarmde oven (180–200 °C) 35–40 min laten bakken. Convectie
oven 190 °C. 
Ingrediënten: speltbloem, roggezuur, lijnzaat, sojahullen, gerste-
bloem, havermout, verdikkingsmiddel guargom, droge gist, zeezout,
rijsmiddel l-ascorbinzuur.
Bewaren: beschermen tegen warmte en licht, droog en goed afgesloten
bewaren. Na openen snel consumeren.
Ch.-nr./L-nr. en houdbaarheldsdatum: zie onderkant verpakking.

Inhoud: 500 g

Gemiddelde voedingswaarde per 100 g Bloemmensgel
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Energiewaarde 1’501 kJ / 359 kcal 
Vet 4,7 g

waarvan verzadigde vetzuren 0,9 g
Koolhydraten 56,8 g

waarvan suiker 1,6 g 
Ballaststoffen 13,8 g 
Eiwit 12,4 g 
Zout (*) 2,0 g
(*) Het zoutgehalte is uitsluitend te wijten aan de aanwezigheid van van nature voorkomend in dit
voedselnatrium.

Fabrikant: Hepart AG, 8280 Kreuzlingen, Zwitserland
Import EU: Unisan GmbH, 78467 Konstanz, Duitsland
Distributie Nederland: Centrum voor Medical Wellness, Arnhem
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